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MAPA PROFESSIONAL
GAMA FOOD EXPERT

Gasiti manusile potrivite pentru industria alimentargq,
in concordanta cu cea mai recenta legislatie europeand

Viitorul este in
mainile noastre

MAPA

mapa-pro.ro PROFESSIONAL




‘ Impermeabile la lichide

De unica folosintd

Protectie Protectie la

Protectie la tdiere
. Adecvate pentru contactul cu A termicé manipulare b
CONTACT ALIMENTAR: acest tip de alimente PVC sa"ﬂsil:\il Latex Nitril Latex natural Nitril
GHID PENTRU SELECTIE B cccoi ey contoc
’ g‘jﬁgfﬁ,i%?;ﬁ&"ggﬁ; este Solo Solo Black Solo Solo Plus Solo Solo TempCook | Ultrane Ultrane KryTech KryTech Vital Vital Vital Jersette Harpon  Ultranitril | Ultranitril  Ultranitril | Ultranitril
' adecvatd 990 935 988 995 967 997 476 5417641 510 693/694 838 165 175 177 308 326 472 480 475 495

Pentru mai multe informatii despre
celelalte manusi, consultati Neadecvate pentru contactul cu
MAPA PROFESSIONAL wwkmopaproro
) O IMENTE MANIPULATI
P E N I R U I N D U S I R l A A I | M E N l A R A Béuturi fard alcool sau care au un continut de alcool mai mic decat sau egal cu 6 %, limpezi
Bduturi férd alcool sau care au un continut de alcool mai mic decét sau egal cu 6 %, tulburi

Bduturi

) SERERRREEE

| g

Bduturi alcoolice cu un continut de alcool intre 6 % si 20 %

Bduturi alcoolice cu un continut de alcool de peste 20 %

Amidonuri, cereale, faing, gris, paste uscate (de ex., macaroane), spaghetti si produse similare si paste

MAPA furnizeazad o gama de manusi de protectie adecvate pentru

Biscuiti, produse de patiserie, pr&jituri si alte produse coapte, produse uscate, cu zah&r sau dulciuri in forma
solidg; fard substante grase

mai multe activitati din industria alimentara: productia, amidon, St ptete gt e ok cosptest ot o sl s g I
procesarea, distributia si serviciile de catering. e
» Respectarea reglementdrilor si regulilor de igiend este o cerintd esentiald in

industria alimentard. Industria investeste continuu in imbund&tdtirea sigurantei e corote oo o e

clientilor, deoarece producdtorii sunt rdspunzdtori din punct de vedere juridic Frocte, Produse procesate:iate, sub formd de piureur,pasts sau conservate fnr-un medl ichic inclusiv murote

pentru calitatea sanitard a produselor lor. legume gi.  roduae procescte nmeds el

Legume conservate in mediu uleios

Fructe conservate in mediu uleios

 Legislatia europeand si cea nationald definesc cu precizie testele privind o alune sub form de pas v cremé
produsele care intrd in contact cu alimentele care trebuie efectuate pentru Grésimisi  Anmale souvegetole naturale sou ratate
fiecare tip de aliment. De aceea, o m&nusé poate fi aprobatd pentru vieturt Emulsi apoase n e (mergarind uni)
manipularea anumitor alimente, Insd pentru altele nu. O S

produse din carne marinate in mediu uleios

Crustacee si moluste proaspete in cochilie

Peste proaspdt, refrigerat, sdrat, afumat sau sub formd de pasta
Produse
animale $i Carne provenitd de la orice specie zoologicd, proaspéitd, refrigeratd, sératd, afumatd sau sub formd de pastd

COMPATIBILITATEA CU PRODUSELE ALIMENTARE ESTE REGLEMENTATA oud e —T——
DE REGULAMENTUL EUROPEAN (CE) NR. 1935/2004 PRIVIND -

Oud, galbenusuri de ou, albusuri de ou sub formd de pudrd, uscate sau congelate

MATERIALELE S| ARTICOLELE DESTINATE A INTRA IN CONTACT CU Ous, glbenusuide v, lbusude v i forms hid sy e
PRO DUSELE AL' M ENTAR E. Lapte integral, degresat sau partial deshidratat

Lapte fermentat (iaurt, lapte batut), friscd sau smantand

Branzd naturald fard crustd sau cu crustd comestibild si branzd pentru topit _
Produse ) . .
lactate Brénzd integrald in crustd necomestibild
. . . . . . . . . . . Branzd procesatd (branzd topitd), branzd conservatd in mediu apos (de ex.,, mozzarella)
« Prin mtgrmedpl ghld'U.|UI de“selecj.cle dedl'cot |ndustr|§| g!lmentore, Mo.po . e L
Professional ajutd utilizatorii finali s& verifice compatibilitatea fiecdrei mdnusi Lopte praf inclusiv pentru sugr
cu alimentele Tn functie de produsele alimentare pe care le manipuleazg, Sosuricu consistentd apoasa
respecté nd CU Strictete reglementérile din EUFOpO $i Cele nOtiOﬂOle, Dressmg Sosuri cu consistentd grasd (de ex., maionezd, creme pentru salate etc.) __=
Mustar
Prin furnizarea rezultatelor testelor efectuate pe toate mé&nusile din gama ot
Food Expert, Mapa Professional doreste sa satisfaca cele mai stricte cerinte ale Sandviciri paine it pizza care contine orice ngrediente cu substante grose o suprafatd
siste m elor d e CQ l itate a Ie c I i en.'ti l o r sa i Sandviciuri, paine prdjitd, pizza care contine orice ingrediente fard substante grase la suprafatd
Supe, sosuri, concentrate de supd sub formd de pudrd sau uscate si cu materii grase (inclusiv drojdie)
Pr.epurate Supe, sosuri, concentrate de supd sub formd de pudrd sau uscate, dar far& materii grase (inclusiv drojdie)
::_:;:l:nture Supe, sosuri, baze de supd in orice alt& formd, cu materii grase (inclusiv drojdie) -

Aceste teste S U nt d is po n i b i | e pe Supe, sosuri, baze de supd n orice alt& formd, dar fard materii grase (inclusiv drojdie)

Alimente prdjite sau fripte de origine vegetald (cartofi prdjiti, alte produse prdjite)

site-ul nostru web Mapa Professional

Alimente uscate cu substante grase la suprafatd

mapa-pro.ro ﬂ : — u
Alimente uscate fard substante grase la suprafatd

h| I Plante, condimente, ierburi aromatice, cafea si inlocuitori ai cafelei, sub formé& de granule sau pudrd

Condimente si alte preparate de asezonare in mediu uleios

Altele Pudré& de cacao

Pastd de cacao

® Extracte concentrate cu o concentratie alcoolicd egal& cu sau mai mare de 6 % vol. _ _—_
.o l t ~
V I 'to rU es e I n Alimente congelate sau ultracongelate
Ae o
maéinile noastre Tnghefota

mapa-pro.ro PROFESSIONAL
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MAPA PROFESSIONAL
SI REGLEMENTARILE

Cum functioneaza regulamentul privind alimentele?

EXISTA 2 TIPURI DE REGLEMENTARI SELECTATI MANUSA POTRIVITA PENTRU DVS. iN
FUNCTIE DE ALIMENTELE MANIPULATE

MATERIALE PLASTICE CAUCIUC i o . .
« Identificati alimentele pe care le manipulati
Regulamentul UE 10/2011. Legislatia nationala defineste n functie de grupurHe de alimente.
De ex.: PVC, textile sintetice, metodele de testare care trebuie c~ . 9 . Lo
poliuretan. utilizate pentru a asigura + Identificati mdnusile potrivite pentru
conformitatea cu normele privind manipularea tipului de alimente respectiv.

siguranta produselor alimentare.

Franta - Hotirarea din APOI VERIFICATI MODUL DE UTILIZARE $I NIVELUL
I I / DE CONFORT AL MANUSII DUMNEAVOASTRA

5/08/2020
Alegeti nivelul de protectie necesar (de unicd

Italia - Decretul Ly . Sy .
ministerial 21/03/1973 folosintd, protectie termicd, protectie

. impotriva tdieturilor, impermeabilitate la
Germania - BfR XXI, . . . DN .
categoria 3 lichide) si performanta necesard n functie de

modul de utilizare.

Legislatia europeana si legislatia nationald din domeniul alimentar se
bazeaza pe urmatoarele 3 principii comune:

Limita de migrare specificd generica
pentru substante

Migrari globale privind simulantii . :
alimentari: aceste teste stabilesc restrictiile :
de manipulare f

Fiecare pas este necesar pentru a trece la pasul urmdtor; acestea sunt restrictiile pentru a putea
obtine certificarea pentru produse alimentare.

Mapa Professional garanteazd respectarea legislatiei conform
reglementarilor europene:

« Sunt efectuate toate testele pentru a verifica conformitatea privind contactul cu produsele
alimentare.

« Mapa Professional efectueazd testele corespunzdtoare pentru a se asigura cd mdnusile
corespund nevoilor si asteptdrilor clientilor.

« Legislatia europeand si cea nationald stabilesc Tn detaliu testele care trebuie efectuate n
ceea ce priveste contactul cu fiecare tip de aliment. Certificatele privind contactul cu
alimentele si rapoartele testelor sunt disponibile pen www.mapa-pro.ro

®
MAPA Viitorul este in
mainile noastre

PROFESSIONAL




MANUSI MAPA PROFESSIONAL CONFORME CU CERINTELE PRIVIND
CONTACTUL CU PRODUSE ALIMENTARE:

Impermeabile la lichide

Protectie
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De unicé folosint&

Vital 165

Vital 175

Vital 177

Jersette 308

Harpon 326

Ultranitril 472

Ultranitril 475

Ultranitril 495

Ultranitril 480

TempCook 476

KryTech 693

KryTech 694

KryTech 838

Ultrane 510

Ultrane 541/641

Solo 967

Solo 997

Solo 988

Solo Plus 995

Solo 990

Solo Black 935
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ALEELA LR

TITEEE

- Flausatd

TIPB

0010X KPT  Virus

Interior tratat pentru a
permite punerea cu
usurintd a mdnusilor

TIPB
@ Cloruratd
0010X KPT

TIPB
@ Suport textil
2131X  XIXXXX KPT

TIPB
@ Suport textil

3141X  X2XXXX KPT

TipB Interior tratat pentru a

permite punerea cu
210X JOT usurintd a mdnusilor
TIPB
@ Flausat&
300X JOT
TIPA
Flausatd
3101X  AJKOPT
TIPA 1SO 18889
@ 2 Cloruratd

4102X AJKOPT

TIPA

@ @ @ Protectie termicd tricotatd

4443D X2XXXX 1M AFGJOT

Suport textil fard cusdturi
4x42¢c

Suport textil fard cusdturi
4X42D

Suport textil optim din
IRIKE fibre HDPE

Suport textil tricotat

ax fard cusdturi

&) W

4121A XIXXXX

Suport textil tricotat
fard cusdturi

Cloruraté
TPB  VIRUS
@ Cloruratd
Tlec @ Pudratd
ﬁ udra
0@ N
ﬁ epudratd
e epuara
epudratd
TIPC

Nepudratd

gfg&’ggﬁ? m Standard Finisare internd Finisare externd

Texturd striatd aderentd

Texturd striatd aderentd

Texturd striatd aderentd

Netedd

Aderentd sporitd

Striatii in relief

Texturd striatd aderentd

Texturd striatd aderentd

Texturd striatd aderentd

Texturd striatd aderentd

Neted

Neted

Aderentd sporitd

Netedd cu striatii in relief
pe varful degetelor

Netedd cu striatii in relief
pe varful degetelor

Netedd

Netedd cu striatii in relief
pe varful degetelor

Netedd

Netedd

Pentru informatii suplimentare despre tipul reglementdrii privind contactul cu alimentele, v& rugdm sd consultati fisa tehnicd a md&nusii.



